Coupe Danemark / Coupe Denmark
Vanille Glacé, Schokoladensauce

und Schlagrahm

Vanilla ice cream, chocolate sauce

and whipped cream

CHF 11.50 / CHF 9.00 Mini

Café Glacé / Coffee ice cream
Café- und Vanille Glacé, kalter Espresso
und Schlagrahm

Coffee and Vanilla ice cream, cold espresso

and whipped cream
CHF 11.50 / CHF 9.00 Mini

Le Pruneaux / Coupe prunes
Zwetschgen Sorbet mit Pruneaux
Plum sorbet with Pruneaux

CHF 12.00 / CHF 9.00 Mini

Coupe Tutti frutti / Fruit coupe
Himbeer-, Mango- und Zitronensorbet
garniert mit frischem Fruchtsalat
Raspberry-, mango- and lemon sorbet
garnished with fresh fruit

CHF 12.50 / CHF 9.50 Mini

Coupe Nesselrode

Vanille Glacé mit Meringues, Vermicelles
und Schlagrahm

Vanilla ice cream with meringues,
vermicelli and whipped cream

CHF 13.50/ CHF 9.50 Min




Bananensplit / Banana split

Vanille- und Schokoladen Glacé

mit Bananen, Schokoladensauce und
Schlagrahm

Vanilla and chocolate ice cream with banana,
chocolate sauce and whipped cream

CHF 11.50

Siesta Caramelita

Caramel- und Bananen Glacé,

mit Schlagrahm und Caramelsauce
Caramel and banana ice cream,

with whipped cream and caramel sauce
CHF 11.50/ CHF 9.00 Mini

Hot Berry

Vanille Glacé und warme Waldbeeren
Vanilla ice cream and hot wild berries
CHF 11.50 / CHF 9.00 Mini

Bailey‘s Dream

Vanille- und Café Glacé,
Bailey's Irish Cream Liqueur
und Schlagrahm

Vanilla and coffee ice cream,
Bailey's 1lrish
and whipped cream

CHF 13.00/ CHF 9.00 Mini




Desserts Kreationen / Creations

LEBKUCHENMOUSSE mit Samtgebéack und Zimtorangen
Ginger bread mousse with cookies and cinnamon orange

RAHM-KIRSCHTORTE AUS DEM MUOTATHAL
mit Friichten garniert
Muotathaler cream cake with Kirsch, decorated with fruit

SCHARFE SCHOKOLADE

Schokoladen-Chilicreme mit Vanille Glacé und Zimtrahm
Chocolate chilli cream with vanilla ice cream

and whipped cinnamon cream

BAILEY‘S PANNA COTTA an einer Kaffeereduktion
dazu Cranberryragout

Bailey’s panna cotta on coffee

VERMICELLES / Vermicelli
mit Rahm / with whipped cream

mit Meringues und Rahm / with meringues and whipped cream

DESSERTVARIATION ,LUEGETEN"
zusammengestellt von unserem Kichenchef

Dessert wvariation ,Luegeten®,

compiled by our Chef

HAUSGEMACHTES TIRAMISU
Home made tiramisu

KASE

Sennenfladen, Bachtel-Stei, undJersey Blue (Edelschimmelkase)

serviert mit Feigenbrot

Cheese

Sennenfladen (soft cheese), Bachtel-St e i (semi
and Jersey Blue cheese served with fig bread

Preise inkl. 8.0 % Mwst.

CHF

12.50

8.00

12.50

12.50

reduction

8.50
9.50

16.50

sel ection

13.50

14.00

cow’

and
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mil k),

cranberry

11.50
13.50

desserts



Aromen / Flavours
Rahm Glacé / cream ice

Vanille
Vanilla Plum

Caramel

Himbeersorbet
Raspberry sorbet Lemon sorbet

Preis pro Kugel CHF 3.50

price per ice cream scoop

Schlagrahm CHF 1.50

whipped cream

Schokoladensauce CHF 1.50

chocolate sauce

Erdbeersauce CHF 1.50

strawberry sauce

Kin_er Cou e

Rakete
Apfel- und Orangen Sorbet
Apple and orange sorbet
CHF 2.00

Noddys Glaceauto
Vanille- und Erdbeer Glacé,
im Spielzeugauto
Vanilla and strawberry ice cream,
in a special car
CHF 7.00

Schokolade
Caramel Chocolate

Zitronesorbet

Banane
Banana

Erdeer Mangosorbert
Strawberry Mango sorbet

Frappés CHF 8.00
Aromen nach freier Wabhl
Choose your favourite flavour

7 et (

Smarties
1 Kugel Vanille Glacé,
Schlagrahm und Smarties
Vanilla ice cream, whipped cream
and smarties
CHF 5.50

Lo Zoo di Pierino
Vanille Glacé, Erdbeersauce,
Schokoperlen und Schlagrahm
Vanilla ice cream, strawbery sauce,
Chocolate pearls and whipped cream
CHF 7.00



